"Weihmachte gedenkts aam immer, beim geringste Kerzeschimmer ...
uisern Gast der hat geschimatet un sein Deller leergekratet uv die

Dippe ausgeleckt, dam es hat em gut geschmeckt”
Otto Eugen Zoller

Liebe Frennde*inmen und Gaste des ,Markthaus am wilhelmsplatze”

weilmachten 2024 steht vor der Tiir und wir frenen uns, dass Sie Ihre Weihmachtsfeier
in unserewm ,Restaurant & Wolmzimmer” durchfithren wollew.

Aufgrund des erhshten Kichen-Aufwands in der Weilmachtszeit, mschten wir Sie bitten,
Vorspeisev, Suppen und Desserts mbglichst einheitlich eu bestellen.
Hanptadnge maximal 23 verschiedene, die aber dam
spatestens eine Woche vor Veranstattung bei uns mit der genanen
Anzahl der Gerichte angegeben werden mitssen.

Der Wewdipreis errechnet sich aus den eusammengesteliten
Komponenten Ihrer Mendis Il

Vegetarierinnen mnd Veganer:innen habewn wir in unserew WMeniivorschldgen bedacht.
Fiir Allergiker:ivnmen kamn unsere Kiiche v Abstimmung mit Thvew
schmackhafte Lssungen finden.

Alle, von dew folgenden WMewii-Vorschlagen abweichenden Witnsche,
kinumen Sie mit wmir vatiirlich auch voch perssvlich besprechen.

Das "Markthaus am Wilhelmsplate" und Thr reservierter Tisch werdew, wie v jedem Jahr,
weihnachtlich & geschimackvoll dekoriert sein.

@Gerve lasse ich Thnen aunch noch eine fachlich kompetente Weinberatung durch
unseren Sommelier, Till Kuhrfeldt, zukommen.

Filr einen Glihwein [ Heike Apfelweinempfang stelt Thnen im WMarkthaus am Wilhelmsplatz
wisere Glilhweinhittte anf der Terrasse zur Verfilgung, wo Sie die Feier bereits beginmen
lassen kinwen,

Selbstverstandlich stehe ich Thven auch filr eiv perssuliches Gesprach zur Verfilgung, dewn ich
mschte, dass Thre Weilmachtsfeier ein voller Erfolg wird und voch lavge in den Kspfen Ihrer
Witarbeiterivmen, Freundimen und Kolleginmen haften bleibt.

Eric Winch,
das gesamte ,Markthaus” Team



Folgende Speisen haben wir filr Sie zusammengestellt:

VORSPETSEN:

Vegaves Kirbissitpppchen mit Kokos

@anseconsomée it altem Sherry
adlle ye £ 7,90

Grativierter Ziegevkdse mit Mangochutvey an Ruccolasalat
Handkasravioli in Apfelweinsosse mit Feldsalatpesto
Watjestatar mit Gravwny Smith-Apfel, Rote Beete und creme fraiche
Feldsalat mit Balsamico-Honiadressing und gebratener Ganseleber

Feldsalat mit Speck und Croutons (oder Vegetarisch/Vegan)
alle ye € 12,0

HAUPTGERICHTE:

Veganes Bio Divkelrisotto mit gebratenen Edeleuchtpileen
mit Knoblanch und Rosmarin
£€17,90

Vegane Walnuss-Feigen-Pasta mit Feldsalatpesto
€12,90

Schweivebraten vom Biohof WMay in Schwarzbier-Kitmmelsosse
mit Rotkohl und Klsssen
€ 21,90

Wildgulasch ans heimischem Forst mit Preikelbeerbirve,
Rosenkohl und Kraunterpatele
€14,50

Das beste von der Gans - Brust und Keule - mit Apfel “Rotkohl,
KlsRen, Solke und Marounen
€ 33,00

Kabeljaufilet anf Dinkelrisotto mit Limettencreme
£€19,90

NACHTTS

Bratapfel mit Vavilleeis oder vegan ohve Bis
Lebkuchenmonsse mit Orangengrittze

Schokosouflée mit Por+wein-Zimtpflaume
€ 0,90



